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加
工
済
み
の
原
材
料
が
チ
リ
か
ら
届
い

た
ら
、三
木
工
場
で
選
果
の
工
程
を
経
て
、

真
空
釜
で
加
熱
濃
縮
し
ま
す
。

「
真
空
状
態
で
加
熱
す
る
と
沸
点
が
下
が

り
ま
す
。
低
温
で
濃
縮
す
る
と
い
ち
ご
の

鮮
や
か
さ
と
香
味
が
飛
ば
な
い
ん
で
す

よ
」と
藤
本
さ
ん
は
教
え
て
く
れ
ま
し
た
。

株
式
会
社
ス
ド
ー
ジ
ャ
ム
が
コ
ー
プ
商

品
を
作
り
始
め
た
の
は
今
か
ら
52
年
前
の

1
9
7
0
年
の
こ
と
。
コ
ロ
ナ
禍
以
前
、

藤
本
さ
ん
は
世
界
中
の
原
料
産
地
を
訪
問

し
実
際
に
畑
を
見
て
、
お
い
し
く
て
、
品

質
が
良
く
、
低
価
格
な
果
物
を
探
し
続
け

て
き
ま
し
た
。
良
い
果
物
を
見
つ
け
る
と

現
地
で
実
際
に
ジ
ャ
ム
や
ス
プ
レ
ッ
ド
を

作
っ
て
み
て
、
お
い
し
い
商
品
を
開
発
す
る

こ
と
に
情
熱
を
注
い
で
き
た
と
い
い
ま
す
。

「
組
合
員
の
皆
さ
ま
の
声
を
反
映
し
て
い

ろ
い
ろ
な
商
品
を
開
発
し
て
き
ま
し
た
。

今
は
コ
ロ
ナ
禍
で
新
た
な
原
材
料
を
探

し
に
行
け
な
い
の
が
つ
ら
い
で
す
が
、
今

後
も
、
皆
さ
ま
の
要
望
に
応
え
ら
れ
る
よ

う
、
よ
り
安
全
で
安
心
な
生
産
、
高
品
質

な
商
品
の
開
発
で
、『
お
い
し
い
笑
顔
』
に

な
っ
て
い
た
だ
け
る
よ
う
取
り
組
ん
で
い

き
ま
す
」
と
最
後
に
話
し
て
く
れ
ま
し
た
。

果
実
と
濃
縮
白
ぶ
ど
う
果
汁
の
甘
さ
だ

け
で
仕
上
げ
た
「
C
O
･
O
P
ま
る
ご

と
フ
ル
ー
ツ
」
シ
リ
ー
ズ
。
ぜ
い
た
く
に

ぎ
っ
し
り
詰
ま
っ
た
果
物
の
お
い
し
さ

を
、
ぜ
ひ
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

「
お
い
し
い
」
と
い
う

笑
顔
が
見
た
い
か
ら

�日本に冷凍状態で届いたいちごの濃縮白ぶどう果汁漬けを、解凍機で溶かすと
ころから製造は始まります。解凍したら選果台で異物やへた、かたい部分など
がないかを確認し、あれば取り除きます（写真A）。

解凍・選果

�真空釜で加熱濃縮します。真空状態だと沸点が60度まで下がり、低温で濃縮で
き、香味が飛ばず鮮やかな仕上がりになります。その後加熱し殺菌します。担
当者が糖度を測定します（写真B）。

加熱濃縮・
加熱殺菌

�ビンを高温で殺菌した後徐々に冷やし、かびの発生を防ぐため真空度検査をし
てから乾かし、光を当てて中身に異物がないかを目視検査します（写真D）。ラ
ベルを貼って未開封の印であるキャップシールをして箱詰めされます。同時に
真空釜1個につき1本ずつの商品を抜き取り、品質検査室で、かたさ（塗りやす
さ）、粘度、pH、糖度の検査をして（写真E）合格判定が出てから出荷されます。

殺菌・検査・
ラベリング

充填機で熱いまま充填して（写真C）、ふたをしながらビンの中の酸素を除去し
炭酸ガスに置き換えることで、色や味が落ちる原因になる褐

かっぺん

変を防ぎます。
充
じゅうてん

填・
キャッピング

まるごとフルーツ　ストロベリー　製造の流れ

❶�原料や製造方法など�
おいしさの理由が明らか

❷他の商品との違いが明確
❸�100人規模の�
組合員モニターの8割以上�
がおいしいと評価

この商品は2015年3月に実施した組合員テストで、
82.7%の組合員の皆さんが「おいしい」と回答してく
ださいました。

おいしい 45.2%
ややおいしい 37.5%

82.7%が
「おいしい」と

回答！

おいしくない 1.0%
あまりおいしくない 16.3%

人数＝104

コープクオリティとは

 まるごとフルーツ
マーマレード
ネーブルオレンジに、夏
みかん、グレープフルーツ
をブレンドして味のバラン
スを取り、甘味･酸味･苦
味が絶妙にマッチングす
るように仕上げました。食
パンやフランスパンをトー
ストにしてバターと一緒に
塗るのがおすすめです。

 まるごとフルーツ
ブルーベリー
濃厚な北米産野生種ワイル
ドブルーベリーと、大粒の北
米産カルチベイトをほどよく
ブレンドして、つぶつぶ感と
ブルーベリーらしい甘酸っ
ぱい酸味と濃厚感を堪能で
きるように仕上げました。
チーズケーキ、ヨーグルト、
アイスクリームに合います。

こちらもどうぞ！

中
ま
で
真
っ
赤
な

い
ち
ご
で
す

◆この記事は、現地を訪問せずに作成しています。

宅配：�5月3回に取り扱う予定です。

店舗：�一部店舗を除いて取り扱っています。

 まるごとフルーツ
ストロベリー

今回ご紹介した
商品はこちら！

3P　とちぎ

おすすめ！
コープの
商品
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ま
る
ご
と
フ
ル
ー
ツ  

ス
ト
ロ
ベ
リ
ー

「
果
物
を
食
べ
て
い
る
み
た
い
な
ジ
ャ
ム

が
食
べ
た
い
」
そ
ん
な
思
い
か
ら
生
ま
れ

た
の
が
「
C
O
･
O
P
ま
る
ご
と
フ
ル
ー

ツ
」シ
リ
ー
ズ
。
ス
ト
ロ
ベ
リ
ー
、ブ
ル
ー

ベ
リ
ー
、
マ
ー
マ
レ
ー
ド
の
3
種
あ
り
ま

す
。
ジ
ャ
ム
で
は
少
し
甘
す
ぎ
る
と
い
う

方
に
ぴ
っ
た
り
の
商
品
で
す
。

製
造
し
て
い
る
の
は
株
式
会
社
ス
ド
ー

ジ
ャ
ム
の
三
木
工
場
（
兵
庫
県
三
木
市
）。

今
回
は
ス
ト
ロ
ベ
リ
ー
の
製
造
に
つ
い
て
、

こ
の
仕
事
を
し
て
44
年
の
研
究
開
発
本
部　

藤
本
俊と

し
や哉
さ
ん
に
話
を
聞
き
ま
し
た
。

「
2
0
1
5
年
に
誕
生
し
た
こ
の
商
品

は
、
砂
糖
や
水
あ
め
の
代
わ
り
に
濃
縮
白

ぶ
ど
う
果
汁
、
酸
味
料
の
代
わ
り
に
濃
縮

レ
モ
ン
果
汁
を
使
用
し
、
果
実
を
た
っ
ぷ

り
配
合
し
た
フ
ル
ー
ツ
ス
プ
レ
ッ
ド
で
す
。

糖
度
は
35
度
に
し
て
甘
さ
を
抑
え
、フ
レ
ッ

シ
ュ
に
仕
上
げ
ま
し
た
」
と
藤
本
さ
ん
。

原
材
料
は
、
甘
味
と
酸
味
の
バ
ラ
ン
ス

に
優
れ
た
チ
リ
産
の
い
ち
ご
1
0
0
％
。

収
穫
し
て
す
ぐ
に
現
地
で
へ
た
を
取
り
、

水
洗
い
し
て
か
ら
オ
ー
ス
ト
ラ
リ
ア
産
の

濃
縮
白
ぶ
ど
う
果
汁
に
漬
け
ま
す
。

「
チ
リ
産
の
い
ち
ご
は
、
大
粒
で
濃
厚
、

中
ま
で
赤
い
ん
で
す
。
真
っ
赤
だ
か
ら
商

品
に
な
っ
た
と
き
の
彩
り
も
き
れ
い
な
ん
で

す
よ
。
い
ち
ご
は
摘
ん
で
す
ぐ
に
加
工
を

し
て
い
ま
す
」
と
藤
本
さ
ん
は
続
け
ま
す
。

果
実
た
っ
ぷ
り
の

フ
ル
ー
ツ
ス
プ
レ
ッ
ド

甘
味
と
酸
味
の
バ
ラ
ン
ス
に
優
れ
た
チ
リ
産
の
い
ち
ご
1
0
0
％
で
、

甘
さ
を
抑
え
フ
レ
ッ
シ
ュ
に
仕
上
げ
た
フ
ル
ー
ツ
ス
プ
レ
ッ
ド
。

組
合
員
の
皆
さ
ん
の
「
お
い
し
い
笑
顔
」
の
た
め
、

原
料
産
地
を
訪
ね
て
は
実
際
に
ス
プ
レ
ッ
ド
を
作
っ
て
み
て
、

よ
り
良
い
商
品
づ
く
り
を
続
け
て
い
ま
す
。

目
指
し
た
の
は
、

果
物
の
自
然
な
お
い
し
さ

フ
ル
ー
ツ
ご
ろ
ご
ろ
、

砂
糖
は
使
っ
て
い
ま
せ
ん
！

果物の恵みを
たくさん味わって

ください

株式会社スドージャム
研究開発本部

藤本 俊哉さん

「ジャム」は砂糖類、糖アルコールまたははちみつとともにゼリー化するまで加熱したもので、糖度40％以上のもの。
「スプレッド」とは、パンやクラッカーに塗って食べるペースト状の食品のこと。ジャムはスプレッド類の一つです。

ジャムとスプレッドの違い

とちぎ　2P


